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Wellness-Bad

Mit wobltuenden Ideen
Momente der Rube erleben *

Rund um den Kamin

Stilvolle Modelle fiir ein
gemiitliches Ambiente
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im Handel!
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Hellkraft aus dem Wald e Weihnachts-
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Liebe Leserinnen,
liebe Leser!

‘ x ; enn die Weihnachtszeit langsam naher riicke,
freue ich mich alle Jahre wieder auf das festliche

Schmiicken und Backen. Bereits vor dem ersten Advent

hole ich daher Schachteln voller Weihnachtskugeln aus
dem Keller und Glaser voller Weihnachtsgewdirze aus dem
Vorratsschrank. SchlieBlich mochte ich mich moglichst
lange an den stimmungsvollen Dekorationen erfreuen, die
ich drinnen und draufRen arrangiere. Und den Platzchen
und Lebkuchen, die ich nach alten Familienrezepten backe,
moglichst viel Zeit geben, ihre feinen Aromen zu entfalten.

Wihrend also ab Ende November feine Makronen,
Kipferl und Elisen im Ofen braunen und die Wohnung
mit threm Duft erfiillen, erobert auch die Dekoration
Zimmer um Zimmer. Selbst gesammelte Zapfen von
Kiefern, Fichten und Lirchen werden mit schimmerndem
Baumschmuck, darunter Erbstiicke und Neuheiten, auf
Tabletts und Tellern arrangiert oder an Zweige, Krdnze
und Geschenke gehdngt. Auch farblich passende Kerzen
und Kissen erhalten einen Platzin der Weihnachtswohnung
und schon bald erstrahlt alles in festlichem Glanz. Welche
Nuancen dabei den Ton angeben, variiert von Jahr zu Jahr.
Ob klassisches Rot wie bei Ina Marie in Norwegen, edles
Gold und Silber wie in unserem Einrichtungs-Spezial oder
Winterweis a la Amaryllis und Christrose - moglich ist
alles, was gliicklich und das Ambiente gemutlich macht.

Wiéhrend ich die Deko sogleich genieRBe, tibe ich mich
in Bezug auf die Platzchen tibrigens noch in etwas Geduld:
Sie werden ganz traditionell erst ab dem ersten Advent
probiert, wenn sie wunderbar durchgezogen sind. Denn
Vorfreude ist bekanntlich eine der schonsten Freuden.
Finden Sie nicht auch?

Ich wiinsche Ihnen eine traumhafte Zeit, lhre

/@'Mm Srevet-

E-Mail: m.sievert@burda.com
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unseren Brief aus der

Lifestyle & Unterwegs Brief

aus der Reddfktion
Redaktion? Darin lesen

Zu Besuch in der Posamentenmanufaktur:

Sie jeden Monat News
Aus Liebe zum Detail 60 und Geschichten rund
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Auf Gedankenreise

Unsere Redakteurin Maresq Dusek-Paluch
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Gegenstand ins Geddichinis
gerufen wurden,
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Tiir-Offner

Ein filigraner Metallzweig mit handpa-

tinierten Bliiten in Mattgold und Kupfer- W

griin gibt einen Vorgeschmack auf das
Winterwunderland, das es im Zimmer

zu entdecken gilt (Ib Laursen)

Baum-
Schmuck

Die aparten Glaskugel
wirkt nicht nur dufRerst
kunstvoll, sie ist auch
handgefertigt und zeichnet
sich durch einzigartige

Metalleinschliisse aus (Ib Laursen)

Tisch-Gedeck

Rechts: Eine groBartige Grundlage fiirs festliche Zusammen-
kommen ist Laufer ,,Merry“. Je nach Wunsch kommt er aus

pflegeleichtem Polyester-Canvas, Baumwoll-Panama oder
fleckunempfindlichem Outdoor-Gewebe daher. So lasst
sich selbst der Tisch im Wintergarten oder auf der tiber-
dachten Terrasse ins Festgewand hiillen (Textilwerk)

Glicks-Griff
Tres chic: Der Henkel
mit Goldauflage veredelt
die stilvolle Porzellantasse,
die ein stilisiertes Nuss-
knackermotiv adelt

" .
Ef 5 (Copperath/Die Spiegelburg)

Himmels-Bote

Der nostalgisch anmutende Metall-Engel sorgt fiir strah-
lende Augen, wenn er mit dem Namen des Gastes oder
Familienmitglieds beschriftet wird. Nach dem Mabhl kann
der Anhdnger an einem Zweig oder Baum ,weiterfliegen
und uns dort bis ins neue Jahr erfreuen (Ib Laursen)
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Gold-
Stticke
Glianzend wie
Gold und
Messing mit
seidenweichem
Flor: In die ge-
rafften Samt-
Kissen ,Vada“

schmiegen wir

uns nur zu gern, denn
sie verbreiten festliche
Eleganz (Baumwolle
aus nachhaltigem
Anbau, Westwing)

Zucker-Zeug
Statt Lebkuchenméannchen wird zur Abwechslung ein ganzes
Lebkuchen-Dorf gebacken, das eine zweistockige Torte einfasst.
Die Torte zunichst in Fondant hiillen, die Hiuschen mit Zucker-
guss verzieren und daran fixieren. Oben vier Kerzen hinein-
stecken, den Absatz mit Zweigen und Beeren schmiicken

Weihnachts-Klinge

Dieser Baum versetzt uns nicht
nur durch seine detailreiche Ge-
staltung in Staunen: Aus dezent
platzierten Lochern tént eine

Melodie, denn in der Porzel-

lanfigur steckt eine Spieluhr

(33 cm hoch, Villeroy & Boch)
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Mit edlem Besteck, feinem

! # Porzellan und zauberhaften

o ¥ " - y
Figuren dekoriert erstrahlt unser
.Adventstisch festlich im
L &l G i :
Sche_lr} der Kerzen
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Gefiederter Gast
Links: Um den
Blick auf das
biibsche Rotkebl-
chen freizubalten,
wurde das Gebdck
aus der Konditorei
ganz bewusst am
Tellerrand plat-
ziert. Oben: Mit
ihren roten Beeren
setzt die Japanische
Skimmie Akzente

Im Landeanflug
Dieser HeifSluft-
ballon ist eine
Eigenkreation aus
einer Christbaum-
kugel und kunstvoll
verflochtenem Gold-
drabt. Als Passagier
wurde ein nostal-
gisches Nikolaus-
Glanzbild in der
Gondel platziert

Fotos: Susanne Griiters

““ -
Dezember 2024 ¥ . d Wobnen & Garten 9




/ )

N ,'/' o 7 .o . /
2 Z//éﬁ?fz/ (/Z{)( 0'/(/72672' L/fé’}"]’le(/(/ /{A }//Z 7t (/GJ/ C

lowchlern auws 2 (l?i%é«//zg//w'/i?z auch ve
O

Johannes Trojan

Weihnachtliche Mandelkrinzchen

Zutaten fiir 2 Krinzchen: 150 g gemahlene Mandeln,
150 g Puderzucker, Saft und Abrieb von V2 Zitrone, 1 Ei,
1 TL Zimt, 1 Rolle Blitterteig (270 g), 1 Eigelb, 100 g Sahne,
1 Pck. Sahnesteif, Rosmarinnadeln, Cranberries und
Puderzucker zum Garnieren.

Weihnachtliche
Mandelkrinzchen

P’
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Zubereitung: Fiir die Fiillung gemahlene Mandeln mit Puder-
zucker, Zitronensaft und -abrieb, Ei und Zimt zu einer festen
Creme verriithren. Diese zu einer Rolle formen, in Frischhaltefolie
gewickelt ca. 1 Std. lang in den Kiihlschrank legen. Backofen auf
180 Grad vorheizen. Einen etwa 3 cm breiten Streifen vom Blitter-
teig abschneiden, beiseitelegen. Restlichen Blitterteig auseinan-

derrollen. Mandelcremerolle darauflegen, mit dem Teig umbhiil-

len. Nahtstelle mit etwas Eigelb festkleben. Rolle in der Mitte
"*\ durchschneiden, aus beiden Teilen mit den Nahtseiten nach
unten je einen Kreis formen. Die Enden zusammendriicken,

mit restlichem Teigstreifen und Eigelb fixieren. Krianze auf

ein mit Backpapier belegtes Backblech setzen, ca. 30 Min.
goldbraun backen. Nach dem Abkiihlen mit steif geschlage-

ner Sahne, Rosmarin, Beeren und Puderzucker verzieren.

10 Wobhnen & Garten

4 '/l'l']’/’lé'.[f/ (_// erre,

Zarte Erscheinung
Antike Goldrandteller feiern
wdbrend der Weibnachtszeit
ihren groflen Auftritt, indem

wir feines Naschwerk

wie italienische Amarettini
darauf servieren

Kunstvolle Kugeln
Links oben: Handgefertigter
Baumschmuck wie diese reich
verzierten Varianten erweist
sich als prdchtige Tischdekora-
tion. Dazu die Anhdnger auf
einem Tablett arrangieren
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